
ENTRÉES         

La Planche              9 € 
Charcuterie, Fromage, Pickles 

Trio de Truite de Villefort  13 € 
Truite fumée, Rillettes, Filet en tempura 
 

Os à moelle en persillade  10 €   
Pesto à l’Ail des Ours, pignon de pin et Toast 

Arancini Cévenol   11 € 
Risotto aux Cèpes, Émulsion Parmesan 

Oeuf Parfait    11 € 
Purée de Butternut, Châtaigne  
et Jus de viande


 

LES 
INCONTOURNABLES 

Saucisse Truffade   19 € 
Sauce Moutarde 

Plat du Jour           16 € 
Uniquement le midi 

Tous Nos Plats Sont 
100% FAITS MAISON  
à Partir de Produits 

Frais et Locaux GLACES ARTISANALES 
 LAIT DÉLICES DE LOZÈRE 

1 Boule 3.50€/ 2 Boules 5.50€/ 3 Boules 7€  
Supp Chant 0,50€ 
Chocolat, Café, Vanille, Fraise, Pistache, 
Rhum Raisin, Menthe Chocolat, Châtaigne, 
Caramel Beurre salé 
Myrtille, Citron, Violette, Framboise 
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DESSERTS            8 € 
Assortiment de Fromages 

Tarte Citron Myrtille Meringuée	 


Éclair au Gratte-cul 

Tiramisu à la Châtaigne 

Brownie Chocolat Noix 

Cheesecake Miel Thé d’Aubrac 

       MENU ENFANT      
(- de 12 ans) 

  
         Saucisse de Lozère  

1 Garniture au choix 
1 Sirop      
1 Boule de glace             12 € 

PLATS 
Garnitures et sauce au choix 
Supplément Truffade      +3 € 

 Faux filet de Lozère          24 € 

Truite de Villefort           19 €

  
Churros Végétarien   16 € 
Pois chiche/Lentille 


